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1,5 su bardagi asurelik bugday

1,5 su bardagi haslanmis nohut

1,5 su bardagi haglanmig kuru fasulye
1,5 yemek kagsigdi piring

2 su bardag toz seker

120 gr kuru incir

120 gr kuru Gzim

120 gr kuru kayisi

80 gr findik igi

1,5 tatl kagig karanfil

4 litre sicak su

1,5 su bardagi sicak sut (300 ml)

1,5 cay bardag@i su (185 ml) (karanfil igin)

Asurelik bugdayi iyice yikayin ve bly(ik bir tencereye alin. Uzerine 4 litre sicak su ekleyin ve bir gece boyunca
bekletin.

Ertesi gin, bugdayi haglayarak yumusayincaya kadar pisirin.

Haslanmig nohut ve kuru fasulyeyi siiziin ve bugdayin tzerine ekleyin. Birlikte kisik ateste pisirmeye devam
edin.

Pirinci yikayip, tencereye ekleyin. Piringler yumusayana kadar pigirin.

Kuru incir, kuru Gz0m ve kuru kayisilari kiigtk kipler halinde dograyin. Uzerlerine kaynar su dokup 10 dakika
bekletin, sonra stiziin.

Suziilen kuru meyveleri tencereye ekleyin.

1,5 cay bardag@i su icinde karanfili kaynatin. Daha sonra suyu slizerek karanfilleri ¢ikarin ve suyu asureye
ekleyin.2 su bardagi toz sekeri ve 1,5 su bardadi sicak sitl tencereye ekleyin. Seker tamamen eriyene kadar
karistirin.

Findik igini ekleyin ve asurenin kivami koyulasana kadar kisik ateste pisirmeye devam edin. Asure koyulagsmaya
baslayinca ocaktan alin. )

Asureyi kaselere paylastirin ve oda sicakligina gelene kadar bekletin. Uzerini istege bagl olarak ceviz, targin,
nar taneleri veya kuru meyvelerle sUsleyerek servis edebilirsiniz.
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