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ASURE

1 paket Bizim Mutfak Anadolu Corbasi karigimi
1,5 su bardagi asurelik bugday

Y2 su bardagdi nohut

Y2 su bardad kuru fasulye

2.5 su bardagi seker

10 adet kuru kayisi, kiigik dogranmig
10 adet kuru incir, kiiglik dogranmig
1 cay bardagi kuru Gzim

Y2 adet elma, kip kip dogranmig

1 cay bardagdi findik

1 cay bardagi sit

1 adet portakal kabudu rendesi

8 adet karanfil

1 ¢gay kagig! targin

Slslemesi Igin:

Findik

Ceviz

Gig badem

Antepfistigi

Nar

Kus GzUmU

Toz tarcin

Bugdday, nohut ve kuru fasulyeyi ayri ayri haglayin. Bizim Mutfak Anadolu Corbasi karisimini Gzerini gececek
kadar suda iyice pisirin.

Pismis ¢orba karisimini ve bugdayi bir tencereye alarak Gzerine sicak su ilave edin.

Kip kip dogranmis elmayi tencereye alin ve yumusayana kadar yaklasik 10 dakika pisirin.

Nohut, kuru fasulye, kuru Gzim ve kayisiyi tencereye ekleyerek 30 dakika daha pisirin. Bu sirada ara ara
karistirmaya 6zen gdsterin ve gerekirse sicak su ilave edin.

Kaynamakta olan asureye seker, findik, karanfil, tar¢in, kuru incir ve siitl ekleyerek karistirmaya devam edin.
Bu asamada tercih ettiginiz kivama gore su ilave edebilir veya kaynatmaya devam edebilirsiniz.
Hazirladiginiz agureyi servis kaselerine paylastirin.

Soguyan asureleri dilediginiz gibi sUsleyerek servis edin.
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