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ASURE

750 ml (3,5 su barda@i) suyu bir tencereye dokun ve lzerine asure paketinin tamamini bosaltin.

Orta ateste devamli karistirarak pisirin. Tencere iginde kaynama hareketini gérdigiiniizde ocagi kisin ve
tencere kapagini kapanmadan 20 dakika daha pisirmeye devam edin. Siire sonunda ocaktan alin ve arada
karistirarak 5 dakika kadar sogutun. (Arzuya goére tencere icine bir miktar gulsuyu ekleyebilirsiniz.)

Homojen tane dagilimi sadlayacak sekilde karistirarak servis kaselerine bosgaltin. Oda sicakligina gelince Ust
slisleme yapin ve arzuya gore Ilik veya buzdolabinda soguttuktan sonra servis yapin.

Not: Ust slislemeyi tarcin, ceviz, badem, findik kingi, kus tziimu, kavrulmus susam, ¢gam fistigi, nar taneleri
veya meyve sekerlemesi kullanarak yapabilirsiniz. Daha farkli lezzette asure istiyorsaniz, 3 bardak su ve yarim
bardak st ile pisirebilirsiniz. Asureyi daha sulu kivamda seviyorsaniz, 3,5 su bardagi su ile hazirlayin ancak
kaynatma suresince tencere kapagini kapal tutun.

Fotograf "bidik bey" tarafindan génderildi. 04.09.2020
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