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ASURE PASTASI

10 adet kuru incir

10 adet kuru kayisi

1 cay bardagi kus Gzim0

1 su barda@i kiyllmis ceviz igi
Yarim ¢ay bardagi kavrulup, kiyilmig findik
2 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu

2 tath kasigi targin

Muhallebi igin:

Yarim su bardagi un

1 adet yumurta

1 su bardagi tozseker

2,5 su bardagi sit

1 gorba kagigi kakao
Uzerine:

Targin

Nar

incir ve kayisiy ayri kaplara alip, bir gece suda dinlendirin. Ertesi giin suyunu siiziip dograyin. incir, kayisi, kug
Uzumu, findik ve cevizi harmanlayin. Ayri bir yerde yumurta, toz seker, un, vanilya, kabartma tozu ve targini
karigtirin. Meyve karigimini ekleyip, karigtirin. Yaglanmis firin kabina dokip, énceden isitiimig 175 derece firinda
hafif pembelesene kadar pigirin ve sogumaya birakin. Uzeri i¢in un, yumurta, tozseker, sit ve kakaoyu
muhallebi kivami alana dek pisirin ve ilinmaya birakin. Soguyan kekin tzerine muhallebiyi yayin. Derin
dondurucuda 10 dakika dinlendirip, Gzerine tarcin serpin. Nar taneleriyle sisleyip servis yapin.
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