%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ASURE NASIL SUSLENIR?

Asure, lezzeti kadar gorselligiyle de dikkat ¢eken bir tatlidir. Bu pif noktalarini dikkate alarak tam kivaminda bir
asure elde edebilirsiniz. Agurenizin hem lezzetli hem de gdrsel olarak giizel olmasi igin 6zenle hazirlamaniz
Onemlidir. Targin agurenin lezzetini artirip gizel bir aroma vereceginden Gzerine de hafif¢e serpebilirsiniz.

Nar taneleri, asurenin rengini ve gérinimini daha ¢ekici hale getireceginden Uzerine koyabilirsiniz. Cesitli
kuruyemiglerle tatliya hem cesitlilik katabilir hem de stsleme yapabilirsiniz. Tatlyr hazirladiktan sonra ince
kiyilmig findik, badem ya da ceviz kullanarak mikemmel bir gértintl saglayabilirsiniz. Bu sayede lezzetin
yaninda gdrsel bir sélen de olusturabilirsiniz.

Asure Uzerine rendelenmis veya toz halinde hindistancevizi serpmek, hog bir gérinim kazandirabilir. Ayrica
parcalanmig glllag yapradi da kullanabilirsiniz. Glllag yapragt, tatliya farkl bir dokunus katar.

Renkli sekerlemelerle de bu islemi yapabilirsiniz. Kiguk renkli sekerlemeleri sekil vererek dokebilirsiniz.
Karisima taze meyveler ekleyerek renkli ve sadlikl bir sisleme tercih edebilirsiniz. Dilimlenmis muz, gilek ve Kivi
gibi meyveler bu segimler arasinda yer alabilir.

Karisimi siislerken farkli renkler, dokular ve lezzetlerle agureyi zenginlestirebilirsiniz. Unutmayin, gériniist guzel
olan bir tatl, tadinin yaninda sunumuyla da dikkat cekecektir.

Ozenle yaptiginiz tathnin sunumu igin sik kaseler tercih edebilirsiniz. Asure kaseleri, genellikle seramik veya
cam malzemeden yapilmigtir ve 6zel olarak bu tatlinin sunumuna uygun tasarimlara sahip olabilirler.

Késeler genellikle genis ve yuvarlak bir yapiya sahiptir. Bu sayede karigsimi kolayca servis edebilir ve
misafirlerinize gérsel bir ziyafet sunabilirsiniz. S6z konusu kaseler ¢esitli desenlerle siislenmis veya sade bir
sekilde tasarlanmig olabilir. Tatli kaselerini servis ederken farkl malzemeler kullanarak 6zgin sunumlar elde
edebilirsiniz. Sunumlarda toz Antep fistigi ve tar¢in gubuk da kullanilabilir.
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