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ASURE KEK

Makbule Beydogan

3 yumurta

2 su bardagi pudra sekeri
125 g zeytinyagl margarin
1 su bardagi yogdurt

Y2 su bardag findik

Y2 su bardag ceviz

Y2 su bardagi nohut

Y2 su bardag fasulye

5 adet kuru kayisi

5 adet kuru incir

2 yemek kasigi dolmalik fistik
2 yemek kasigi kus Gzimu
Y2 su bardagi kuru Gzim
2/5 su bardagi un

1 su bardagi misir unu

1 paket vanilya

1 paket instant maya

1 tath kasidi targin

1 tath kasidi toz zencefil

1 adet portakal kabudu rendesi
Hindistancevizi

Yesil fistik

Derin bir kaseye yumurtalar kirip, pudra sekeri eriyene kadar mikserle ¢irpin. Yogurdu, portakal kabugunu ilave
edip ¢irpmaya devam edin. Daha sonra unu, misir ununu, vanilyay, tar¢ini, mayayi ilave edip karigtirin. Mikseri
¢ikartip dnceden hagladigimiz, nohutu, kurufasulyeyi, dolmalik fistiklari, tavla zar gibi kestiginiz incir ve
kayisilari, ince gektiginiz cevizi, findigi, kuru Gizim ve kug Gzimini ilave edip tahta kagikla karigtirin. Kek harcin
yaklasik 30- 40 dk dinlendirdikten sonra margarin srip, unladiginiz kek kalibina alin. Onceden 185 derecede
isitilmis firinda asure keki 35-40 dk pisirip iyice sogutun. Son olarak hindistan cevizi, yesil fistikla sisleyip
dondurma ile servis edin.
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