%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ASURE KEK

https://www.sabah.com.tr

8-10 tane kuru siyah erik

10 tane kuru kayisi

5 tane kuru incir

8-10 tane kuru hurma

2 yemek kagsigi kuru Gzim

3 tane yumurta

125 gr. eritilmis tereyagi

Yarim su bardag@i sivi yag

1 su barda@i yogdurt

1 su bardagi misir unu

Yarim su bardagi findik

Yarimsar su bardadi ceviz ve badem
2 yemek kasigi dolmalik fistik
Yarim su bardagi haglanmig nohut
2 su bardagi pudra sekeri

2.5 su bardagi un

1 cay kasig vanilya

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi zencefil

3 cay kasigi kabartma tozu

Derin Bir kapta yumurta ve pudra kegerini iyice ¢irpin.

Erimig tereyag), yodurt ve sivi yagi ekleyip iyice ¢irpin.

Un, misir unu ve kabartma tozunu ekleyip karigtirin.

Daha sonra dogranmig butiin meyve ve kuru yemigleri katarak karigtirin.
Yaglanmig kaliba dékerek 175 derece firinda pisirin.
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