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KAYSERI ASURESI

10 bardak sit

4 kahve fincani un

2 bardak toz seker

1 yemek kasigi tereyagi
2 adet damla sakiz
UstinG sUslemek igin:

1 tath kasidi targin

1 cay bardagi nar

Kus tzOmlerini ihk suda bekletin. 3-4 dakika haslayip stzin. Damla sakizlarini havanda dévin.

Tencerede tereyagdini eritip igine un atin, 3-4 dakika karigtirin. Seker, sit ve damla sakizlarini ilave edip hizl hizli
karistirarak cok koyu olmayan bir muhallebi pisirin. Muhallebi kaynamaya baslayinca un kokusunun gitmesi igin

10 dakika yine karistirarak pisirin.

Muhallebiyi blylk bir cam kaseye alin, mikserle 20 dakika ¢irpin. Sogumus muhallebiyi kaselere paylastirin. Nar
ve targinla susledikten sonra servis yapabilirsiniz.
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