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ASUMAN TATLISI (ISTANBUL)

2 adet kare bitter cikolata
1 kase ¢ilek

1 cay bardagi sit

1 paket krem santi
Krokan igin:

1 cay bardag ¢ig badem
4 yemek kasigi seker

Sekeri tavaya alin.

Kisik ateste hic dokunmadan erimesini bekleyin.

Eriyip karamel kivami alinca igine ikiye béldiguniz bademleri ilave edin.
Bademleri krokanla karistirip pisirme kagidinin Gzerine ince bir tabak haline dokdin.
Krokani sogumasi i¢in kenara alin.

Bu esnada krem santi ve sGtu ¢irpin.

Gikolatay benmari usull eritin.

Gilekleri boydan ikiye bdlin.

Soguyan krokani pargalayin.

Kuplarin tabanina birka¢ parca krokan yerlestirin.

Gilekleri kesik kisimlari disa gelecek sekilde kupun yanlarina yerlestirin.
Gileklerin tzerine erittiginiz gikolatayr dokun.

Onun Uizerine de bir sikkma torbasi yardimiyla krem santiyi ekleyin.
Tatliniz1 biraz susledikten sonra tzerini gileklerle sUsleyip servis edin.

Not: Asuman tatlisi, adini istanbul'da bulunan bir pastaneden aliyor. Bu pastanenin meniisiiniin spesiyallerinden
biri.
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