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ASTARLI SUTLAC (GAZIANTEP)

Satlaci igin:

5 su bardagi sit

1 kahve fincani piring
1 yemek kasigi seker
1 tutam tuz

Zerdesi icin:

5 su bardagi su

1 kahve fincani piring
1 su bardagi seker

1 yemek kasigi haspir
3-4 adet taze itir yapragi veya gul suyu
Suslemek igin:

1 avug Antep fistigi

1 avu¢ badem

Sitlag icin siitl tencerede kaynatin.

Yikayip stizdiguniz pirinci ste ilave edin.

Orta ateste piringler pisip sitiin kivami koyulasana kadar pisirin.

Sekeri ve bir tutam tuzu da ilave edin ve 1-2 dakika daha pisirip ocaktan alin.
Zerde icin pirinci yikayip stiziin ve suda kaynatin.

Uzerindeki koptkleri alip piring yumugayana kadar kaynatin.

Once sekerin yarisini koyup zerde kivam alana kadar pisirin.

Zerde kivam alinca igine sekerin kalanini da ekleyin.

Arzu ederseniz gil suyu ya da itir yapragini ilave edin.

Haspiri de az miktarda suda haglayip rengi gikinca siiziin ve zerdeye ekleyin.
Kaselerin yarisina sttlag doldurun. Uzerini zerdeyle tamamlayin.
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