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ASRARLI SUTLAC

THY Skylife Filiz HésUkoglu'ndan alinmistir.

Malzemesi:

1 It st

1 cay bardagi piring

Zerde Malzemeler:

1 cay bardagi piring

3/4 su bardagi seker ( 3’e béllinecek )
3 bardak su

Hazirlanisi:

Kaynayan site yikanmig piring eklenir. Kisik ateste arasira karigtirilarak yaklasik bir saat pisirilir. Koyulagsan
piring iyice acilinca atesten alinir. Sttlag, kaseleri yarim dolduracak sekilde paylastirilir. Sogumaya birakilir.
Zerde Yapllisi:

Kaynayan suya sekerin U¢te biri ve iyice yilkanmis piring eklenir. Kisik ateste ara sira karistirarak 20 dakika
kadar pisirilir. Piringler biraz agilinca sekerin diger Ugte biri eklenir. Pisirmeye pirincler iyice acilip yumusayinca
kadar devam edilir. Kalan seker de eklenir. Zerde koyu bir kivama erisince, énceden hazirlanip sogutulmus
sutlaclarin Gzerine eklenir.

ML® Sakizli Firin Sitlac icin tiklayin
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