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ASPURLU PILAV

Sogan 4 orta boy 300 gr

Kiyma (iri gekilmig) 1 su bardagi 175 gr
Margarin 6 yemek kagsigi 60 gr

Havug 5 kigik boy 265 gr

Piring 2 su bardagi 360 gr

Tuz 2 tath kasigi 15 gr

Aspur (Haspir) 1 tath kagigi 0,4 gr

Su (sicak) 4 su bardag 800 gr

Sogani soy, iri iri dogra, kiyma ve yagla birlikte tencereye koy, kapagi kapat, kisik ateste birakti§i suyu cekene
kadar yaklagik 10 dakika pisir.

Havuglar yika, kazi, kibrit ¢opl seklinde dogra, kiyma karigimina ekle, ara sira karigtirarak 7-8 dakika yumusat.
Pirinci yika, sUiz karigima ilave et, bir kag kez gevir. Tuz, aspur ve suyu kat, karistir. Once orta, sonra kisik
ateste suyunu cekene degin 15-20 dakika pisir, Uzerine pecete koyup 20 dakika dinlendir.
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