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ASOTU CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
2 su bardagi haslanmis bugday
125 gr. kiyma

1 sogan

1 su bardag et suyu

Tuz

Karabiber

Terbiyesi Igin:

1 kase yogurt

2 ¢orba kasiJi un

soguk su

Uzeri Igin:

1 corba kasigi sana klasik
Asotu

Tencereye 2 su bardagdi haslanmis bugdayi alin ve su ilave edin ve kaynamaya birakin.Terbiyesi icin 1 kase
yogurdun igine 2 gorba kasigi un ve su ilave edin ve karigtirin. Daha sonra terbiyeye sicak su ilave din ve
karistinin. Terbiyeyi tencereye ilave edin. Uzerine 1 su bardag et suyu ilave ve tekrar sicak su ilave edin ve
kaynamaya birakin. Corba kaynadiktan sonra ocaktan almaya yakin igine yagda kizartlmis minik kofteler
ekleyerek 5 dk. kadar daha kaynatin. Uzeri igin ise tavaya 1 ¢orba kasigi sana klasigi ilave edin ve asotu ilave
edin ve aynatin. Gorbay! servis tabagina alin ve Uzerine tereyagdl asotunu ilave edin ve servis edin.
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