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ASOTO CORBASI (ERZURUM)

Anadolujet Magazin

100 gr bugday

1 adet orta boy kuru sogan
2 yemek kasi§i tereyagi

2 tutam asotu (kisnis)

1 su bardag yogdurt

1 tath kasidi un

1 yumurta sarisi

100 gr kiyma

5¢rtuz

3 gr karabiber

Orta boy bir tencerede bugdayi haslayin. Yogurdu, yumurta sarisini ve unu derin bir kapta karistirin. Tencerede
kaynamakta olan sudan birkag¢ kasik karisima ekleyin ve sonrasinda karisimi pismekte olan bugdaya dokun. Bir
tavada tereyag@ini eritin. Soganlari kiip kiip dograyip tavaya atin. Kiymay! tuz ve karabiberi yogurun. Misket
sekline getirip tavada ¢evirip kaynamakta olan ¢orbanin icine atin. Asotunu, tuzu ve karabiberi ilave edin.
Kofteler pistiginde servis edebilirsiniz.
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