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ASOTLU KREP

3 adet yumurta

3 su bardag st

3.5 su bardagi un

Yarim paket kabartma tozu

3 yemek kagig margarin

1 cay kasigi tuz

3 bag asotu

1 tath kasidi pul biber

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Bir kabin icine yumurtalari kinp Gzerini sttl dokuyoruz, ikisi bir arada ¢irpiyoruz. Ardinda unumuzu dékip
kabartma tozunu sivi yagini ve tuzunu katiyoruz, hepsini bir arada karigtiriyoruz i¢inde hig un pOturligu
kalmayacak sekilde hizl bir sekilde ¢irpiyoruz. Tavayl margarinle yagdlayip krepleri tek tek pisiriyoruz. Yikayip
dogredigimiz agotlarini 1 yemek kagigi margarinle kavurup pul biberi ekliyoruz pistikten sonra 1 ¢ay bardagi
kasar peynirini ilave ediyoruz. Kreplerin i¢ine doldurup servise sunuyoruz.
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