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ASOPAO (DOMINIK)

4 adet tavuk gousu

4 su bardag tavuk suu
3 adet sogan

3 adet yesil biber

1 yemek kagigi kapari

1 dis sarimsak

1 su bardagi yasemin piring
2 adet kirmizi biber

1 adet domates

3 yemek kagig margarin
1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Tencereye margarini koyun. Orta dereceli ateste ya@i kizdirin. Tavuk gégus etleri, kuru kekik, kirmizi biber,
kapari, tuz ve karabiberi koyun. 4-5 dakika boyunca kizartin. Daha sonra yemeklik dogranmis sogan, kip kip
dogranmig yesilbiber ve ince kiyilmis sarimsagi ekleyin. Kisik ateste 5 dakika daha pigirin. Tavuk suyu, uzun
taneli piring, kézlenmis ve iri dogranmig kirmizibiber ile kiip kiip dogranmis domatesleri de ekleyin. Tencerenin
kapagini kapatip 20 dakika pisirin. Asopao[?lyu servis tabagina alin.
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Fotograf "sudegul" tarafindan génderildi. 30.10.2016
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