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ASMALI YAHNI (ERZURUM)

1 kg kuzu kugbasi

1 kase gun kurusu kayisi (asma)
2 adet sogan

2 adet sivri biber

1 corba kasigi salca

1 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Oncelikle kuru kayisilarin yumusamast icin 1lik suya bastirilir. Sogan kiyilir, tencereye birakilir, et, dogranmig
biber, tereyadi konur ve atese yerlestirilir. Et suyunu birakip ¢ekince salga, karabiber konur. Bir kag tur cevrilir.
Kayisilar atilir, sicak su eklenir. Kapak kapatilir. Yarim saat daha pisirilir.
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