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ASMA YAPRAKLI OGLAK KEBABI

50 gr margarin

1 kg oglak eti

Yarim kg asma yapragi

1 demet taze sogan

1 demet maydanoz

3 adet yesil biber

3 adet domates

15 adet yesil erik

Karabiber, pulbiber, kekik, tuz

Sogan ve maydanozu incecik kiyin. Domates ve yesil biberi kiiglk dograyin. Eti ilave edin. Tuz, karabiber,
pulbiber, kekik ve yag ekleyin. Tim malzemeyi harmanlayin. 3 adet asma yapragini kaseye yerlestirin. Igine etli
malzemeden doldurun. Uzerine 3 adet yesil erik koyun. 1 adet yaprakla tzerini kapatin. Digta kalan yapraklari
da ice dogru kapatin. Ters cevirip, firin tepsisine siralayin. Uzerine 2 su bardagi su ilave edin. Kabin tzerini
aliminyum folyo ile kapatin. Orta isili firinda 60 dakika pisirin. Patates puresi ile birlikte servis yapin.
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