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ASMA YAPRAKLI MISIR UNLU KEK

50 gryag

2,5 su bardagi misir unu

1 su bardagi bugday unu

1 su bardag yogdurt

1 su bardag Ilik su ve sit karigimi (yari yariya)
1 adet yumurta

1 tath kasidi karbonat

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

4-5 adet ince kiyllmig taze sogan

1/2 demet kiyllmig maydanoz

1/2 demet dereotu veya nane ince dogranmis
30 adet taze asma yapragi yikanmig saplari kopariimig

Firini 200 derecede isitalim. Bir kasede mikserle yagi ve yumurtayi ¢irpalim. Yogurdu ekleyip ¢cirpmaya devam
edelim. Bugday ununu, toz seker, tuz, karbonati da ekleyelim. Misir ununu da ekleyip kasik veya spatulayla
karistirmaya devam edelim. Su ve sit karisimini ekleyip yesillikleri de ekleyelim (kek hamurunu Kati ise 1lik st
ekleyerek, fazla civik ise misir unu ekleyerek ayarlayabilirsiniz).

Hamur hazir olduktan sonra tepsiyi yaglayalim. Asma yapraklarini parlak kisimlari alta damarl kisimlari Uste
gelecek sekilde tepsinin tabanina bogluk kalmayacak sekilde yerlegtirelim.

Uzerine hamuru dékelim. Hamurun Uzerine asma yapraklarini parlak kisimlari Uste gelecek sekilde yerlestirelim.
Asma yapraklarini firca yardimi ile yaglayalim. Firinin en alt rafinda 40 dakika pigirelim.

Kek pisince firindan ¢ikaralim, sogumasi i¢in bekletelim.

Soguyunca tepsiden ¢ikaralim. Dilimleyerek servis edelim.
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