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ASMA YAPRAGINDA MISIR EKMEGI

1 kutu Penguen Misir

30 - 40 adet asma yaprag!
2 bardak misir unu

2 bardak ayran

3 adet yesil sogan

Yarim demet maydanoz

1 adet limon

Maydanoz ve yesil sogani ince ince kiyin.

Asma yapraklarindan 5-6 tanesinide ince ince kiyin.

Bir karigtirma kabinda misir unu ve ayrani karistirin.

Penguen Misiri stiziin ve hazirladiginiz hamura ilave edin.
Hamurunuzun boza kivaminda olmasi gerekmektedir.

Hamurun igine ince dogradiiniz yesillikleri ve asma yapragini koyun.
Kalan asma yapraklarini bir tavanin i¢ine sermeye baslayin.

Sererken yapragdin parlak kisminin dig tarafa gelmesine dikkat edin ve yapraklari tavanin disina tagirin.

Hazirladiiniz harci tavanin igine dékiin ve Uzerinide yapraklarla kapatin.

Tavanin kenarindan tagan yapraklarida kapatarak hamurun Gzerini iyice kapatin.

Kisik ategli ocagin Gzerinde 6nli arkall hamur serlesip pisene kadar pisirmeye devam edin.
Yapraginizin tuzuna gore ekmege tuz ilave edebilirsiniz.
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