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ASMA YAPRAGINDA KOFTE

500 gr. kiyma

200 gr. asma yaprag!

1 adet rendelenmis sogan
1 dis sarmisak

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasigi karabiber

3 adet domates

1 corba kasigi domates salgasi
1 cay bardagi su

2 yemek kasigi margarin

Bir kasede kiyma, sogan, sarmisak, tuz, kimyon ve karabiberi yogurun. Ceviz blyUkligunde pargalar koparip,
avucunuzun i¢inde yuvarlayarak silindir kéfteler hazirlayin. Kéfteleri asma yapragina sarin ve bir giiveg kabina
alin.

Sos icin rendelenmis domates, salca ve suyu karistirin. Asmali kéftelerin Gzerine dékiin ve margarini eritip
Usttine gezdirin.

Onceden isitilmis 170 derece firnda 30 dakika pisirin. Sicak servis yapin.
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