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SALAMURA YAPRAK

Taze yaprak mevsimi gegmeden kdylerde, evlerde ve ciftliklerde kig i¢in ince ve diizgutn yapraklar segilir.
Bunun i¢in altlarinda tapalari bulunan kapakl kii¢cik tahta figilar kullanilir.

Figinin igine bir santim kadar kalinlikta bir tuz tabakasi désenir. Bunun Uizerine yapraklar istif edilir. Bu sekilde
ficiya yapraklar istif edildikten sonra, su doldurulur. Arasira, kapadi agilarak képUkli sular kepge ile atilir.
Atilan su kadar, yeni tuzlu su konulur.

Yapraklar sararmag@a yiz tutunca, figinin altindaki tapa acilip tuzlu su kdmilen akitilir. Ve yerine daha az tuzlu su
konup kullaniimaga baslanir.
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