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YAPRAK SALAMURASI

Asma yapraklari tuzla fazlasiyla sertleseceklerinden yapraklari asmadan toplarken burimcik gibi incesini ve
filiz rengine benzeyenlerini ayirmalisiniz. Boyle filiz rengine benzeyen ve biriimcik gibi ince yaprakli olan asma
yapraklarinin aralarina ince tuz serpiniz. Sonra bunlari sepete istif ediniz. Béylece, yaprak, dalindan yeni

kopariimig gibi taze durur. Salamura yapilacadi zaman bir sira tuz ve yaprak koyarak kavanozu doldurunuz.
Daha sonra kavanozun agzina kadar su doldurulur.

Not: Su zamanla eksilebilir; eksigi tuzlu suyla doldurmalidir.
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