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ASMA YAPRAGI PiDESI

www.sef llah .com

2 bardak misir unu

1,5 bardak yogurt

1 su bardagindan bir parmak eksik sivi yag
1 demet taze sogan

Yarim demet nane

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi seker

Pul biber

250 gr. taze asma yapragi

Yesil sodan ile naneyi yikayarak ince bir sekilde dograyin. Asma yapragi hari¢ tim malzemeleri bir kapta
karistirin. Kek kivamindan biraz daha koyu oluncaya dek karistirmaya devam edin. Asma yapraklarini yikayip
teflon tavaya biraz sivi yag dokip bosluk kalmayacak sekilde dizin. Yapraklarin tizerine hazirladiginiz harci
dokun.

Verilen 6I¢u ile 3 tane pide yapabilirsiniz, yapmak istediginiz sayiya gére dl¢lyU oranlayabilirsiniz. Harcl
koyduktan sonra Uzerini yine yapraklarla kaplayarak hem altindan hem Ustlinden pisirin. Cevirme iglemi igin
balik tavasinin kapagini kullanmak kolaylik saglayabilir. Pideniz pigtikten sonra dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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