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ASMA YAPRAGI PIDESI

https://www.elele.com.tr

Yarim su bardagi eksi kdy yogurdu
Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz

2 demet taze nane

1 demet taze sogan

2 su bardagdi misir unu

1 cay kasigi zeytinyagi

10 asma yapragi

Yogurdu su ve tuzla girparak ayran hazirlayin. ince kiydiginiz nane, taze sogan ve misir ununu ekleyip karistirin.
Yapigmaz yiizeyli bir tavayi yaglayin. Tabanina kenarlarindan sarkacak sekilde bir sira asma yaprag dizin.
Uzerine 2 cm kalinliginda olacak sekilde misir unlu karisimdan dokiin ve kenarlardan sarkan yapraklari Gzerine
kapatin. Her iki tarafi da kizaracak sekilde ¢evirerek kizartin. Sicak servis yapin.
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