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ASLANAGZI BRIOS

1 taze pismis ve sogutulmus brios

120 gr (1/2 su bardagi) toz seker

2 ¢orba kagigi st

2 ¢orba kasigi su

150 gr krema

1 tath kasidi vanilya

1 corba kasidi pudra sekeri

180 gr taze agagciledi (pure haline getirilmis ve sogutulmus)
200 gr taze, sogutulmus cilek

Briosun tepesini kesiniz. Madent bir kagikla ortasini, kabuk 1-1,5 cm kalana kadar oyunuz. igini siitle 1slatip, bir
kenara koyunuz.

Toz seker ve suyu orta blyuklikte bir tavaya koyup, normal ateste, seker eriyene kadar, karistirarak isitiniz.
Surubu kaynatip, karistirmadan rengini degistirmesini bekleyiniz ve atesten aliniz. Bir pasta firgasi kullanarak
briosun Ustiine bu recel kivaminda suruptan striniiz. SGrdiguniz karisim sertlestikten sonra, briosu servis
tabagina aliniz.

Kremayi kii¢Uk bir kaseye bogaltip, katilagsana kadar telle ¢irpiniz, vanilya ile pudra sekerini ekleyip, agaccilegi
puresiyle karigtiriniz.

AgJaccilekli kremay! briosun icine doldurup Ustin( ¢ileklerin yarisi ile siisleyiniz. Kalan ¢ilekleri briogun ¢evresine
diziniz. (Dilerseniz briosun kestiginiz tepesini en Ust kisma yerlestirebilirsiniz.) Briosunuzu hemen servis ediniz.
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