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ASLAN SUTU TATLISI

5 su bardagi sit

1 yemek kagigi un

1 su bardagi toz seker

3 yemek kagigi nisasta

1 su bardag: tel sehriye

1 yemek kasigi tereyagi

1 su bardagi ¢ekilmis findik
1 su bardag hindistancevizi
Uzeri icin:

Targin

Findik ici

Tel sehriyeyi ve tereyagdini yapismaz tavaya alin.

Sehriyelerin rengi degisene kadar tereyadinda kavurun.

Sit, toz seker, nisasta ve unu bir tencerenin iginde birlestirin.

Orta ateste ¢irparak muhallebiyi pisirin.

Gekilmis findiklari da muhallebinin igine ekleyip karistirin.

Daha sonra Hindistan cevizini ve kavurdugunuz tel sehriyeleri de tencereye ilave edip gizelce karistirin.

Orta boy cam bir kabin igini hafifge 1slattiktan sonra muhallebiyi cam kabin igine dokin.

Bdylece tatlyi ¢ikarirken zorlanmayacaksiniz.

Aslan sutd tatlinizi buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra Uzerini dilediginiz gibi tar¢in ve findiklarla sisleyip
dilimleyerek servis edebilirsiniz.
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