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ASLAN PAYI

Yarim paket margarin

1 adet yumurta

3 ¢orba kasigi su

1 cay kasigi tuz

1,5su

Iciigin:

1 su bardag st

1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi sut

Yarim ¢ay kasigdi karabiber
1 cay kasigi tuz

2 adet yumurta

2 adet haslanmig patates

1 su bardagi rende taze kagar

Margarin, soguk su, tuz ve un bir araya getirilir. El 1sisiyla yumusayip buttnlesene kadar yogdrulur. Hamur strece
sarilir, yanim saat dinlendirilir. Bu arada i¢ igin un ve tereyag orta ateste kavrulur, soguk stt, tuz ve karabiber
ilave edilir ve kivam alana kadar pisirilir. Sogumaya birakilir. Bu arada dinlenen hamur, tart kalibindan biraz
blylk capta acilir. Tart kalibina yerlestirilir. Kenarlarina yapismasi igin iyice bastirilir. Soguyan sosa 2 adet
yumurta kirilir, karistirilir. Sonra rendelenmis patates ve rendelenmis taze kasar peyniri ilave edilir. Tart
kalibindaki hamura dékulir. 180 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca pasta gibi dilimleyerek
ikram edilir.
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