ASKER KURABIYESI

1 yumurta sarisi

250 gram margarin

1 su bardagi sivi yag

1,5 su bardag toz seker

2 tane rendelenmis portakal kabugu
1 su barda@i portakal suyu

1 paket kabartma tozu

Yeteri kadar un

Uzeri icin:

1 yumurta aki

Istege gore ceviz ici veya toz seker

Asker kurabiyesinin puf noktasi margarini ve yumurtayi oda isisinda kullanmaktir. Mis gibi portakalli kurabiyeler
icin 6nce derin bir kapta seker ve yumurta sarisini ¢irpin. Ardindan margarin, rendelenmis portakal kabugu,
portakal suyu ve sivi yagi ekleyin ve yogurun.

En son kabartma tozu ve unu ekleyin. Yumusak bir hamur elde edeceksiniz.

Yuvarlak sekil vererek yagli kagit serili tepsiye dizebilirsiniz. Once ayrilan yumurta akina sonrada toz sekere ya
da cevize batirabilirsiniz.

Portakalli kurabiyeleri yagli k&git serili firin tepsisine dizin. 180 derece isitilmig firnda pisgirin.
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