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ASKER KURABIYESI (AKSARAY)

1 paket (250 gr.) tereyad// margarin
1 su bardagindan iki parmak eksik pudra sekeri (Elenmisg)
3 su bardagi elenmis un (Yaklasik olarak)

Oncelikle yag eritilip sogutulur. Hazirlanan yag ve pudra sekeri robotun haznesine yerlestirilip krema kivamina
gelene kadar yaklasik 5-6 dakika karistirilir. Ne kadar ¢ok ¢irpilirsa o kadar iyi olur. Unu bir kaba eleyelim. Ve
kasik kasik dokerek bir taraftan diger elimizle karistirarak yedirelim. Sekil vererek, kurabiyeleri direkt soguk
firna koyalim. 200 derece firnda beyaz kalacak sekilde yaklasik 10-12 dakika pigirelim.
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