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ASKER KURABİYESİ (AKSARAY)

1 paket (250 gr.) tereyağı/ margarin
1 su bardağından iki parmak eksik pudra şekeri (Elenmiş)
3 su bardağı elenmiş un (Yaklaşık olarak)

Öncelikle yağ eritilip soğutulur. Hazırlanan yağ ve pudra şekeri robotun haznesine yerleştirilip krema kıvamına
gelene kadar yaklaşık 5-6 dakika karıştırılır. Ne kadar çok çırpılırsa o kadar iyi olur. Unu bir kaba eleyelim. Ve
kaşık kaşık dökerek bir taraftan diğer elimizle karıştırarak yedirelim. Şekil vererek, kurabiyeleri direkt soğuk
fırına koyalım. 200 derece fırında beyaz kalacak şekilde yaklaşık 10-12 dakika pişirelim.
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