%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ASKER KEKI

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
1,5 cay barda@ Gzim

1 su bardag yogdurt
Yarim paket tereyadi

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Oncelikle yagl kagitlar 4 parmak eninde ve 1 karig boyunda kesilir. Ucu ucuna yapistirici sirerek tutturulur. iki
tarafi acik silindirler yapilir, tepsiye dizilir. Yumurta ve seker mikserle 5 dakika ¢irpilir. Uzerine eritilmis tereyagi
ve yogurt katilir. Un, kabartma tozu ve vanilya eklenir. Kisa sure karigtirilir. Daha sonra unlanmig Gzimler
eklenir, kasikla alt Gst edilir. Kek harci silindirlere bir parmak altta kalacak sekilde konur. 170 derece firinda
yarim saat kadar pisirilir.
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