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ASKARON

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

50 g bitter ¢ikolata

Macaron karigimi:

2 yumurta aki

1 tutam tuz

1 su bardagi toz seker

4 cay barda@i toz badem

1 cay bardadi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Renklendirmek igin:

Dr. Oetker Jel Renklendirici - Kirmizi

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Cam kaseye alin ve arada karigtirarak sogutun. Firin tepsisine pisirme
kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi i¢in dnceden agin.

Turbo pisirme: 125°C )

Yumurta aki ve tuzu bir ¢irpma kabina alin. Mikserin ¢irpici uglar ile yiksek devirde 1 dakika ¢irpin. Uzerine toz
sekeri ilave edin ve kar haline gelinceye kadar yaklasik 10 dakika daha cirpin. Toz badem ve pudra sekerini
iyice karistirin ve yumurta akinin Gzerine ilave edin. Tahta kagik veya spatula yardimi ile alttan tste dogru
yavagga karistirin. Jel renklendirici ilave edin ve spatula ile yavagca karigtirin. Diiz uglu krema sikma torbalarina
doldurun. Firin tepsisine 20-30 adet kalp sikin. I¢lerindeki hava kabarciklarinin gikmasi icin tepsiyi birka¢ kez
tezgaha vurun ve firinin orta rafinda pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sdre sonunda firindan alin ve tamamen soguyuncaya kadar bekletin.

Soguyan macaronlari dikkatlice pisirme kagidindan ayirin. DUz kisimlarina birer tath kasigi gikolata koyup ikili
olarak yapistirin.
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