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ASKARASI

1.5 kg. kusbasindan daha iri dogranmis kuzu eti
10 adet sodan

1 kase haglanip soyulmus kestane

1 kase kuru kayisi

1 kase kuru erik

1 cay kasigi kori baharat

Tuz

250 gr. tereyad

Kuzu etini hagliyoruz. Ayri bir yerde tereyagini eritiyoruz ve soganlari karamelize ediyoruz. lyice karamel rengi
alan soganlarin Gzerine hasladigimiz etleri koyuyoruz ve kavurmaya devam ediyoruz. Suda beklemis kuru kayisi
ve kuru erikleri ilave ediyoruz. Hagslanmig kestaneleri ilave ediyoruz. Tuz ve kori ekleyip biraz da etin haglama
suyundan déklyoruz, kisik ateste pisiriyoruz.
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