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ASK YUVASI

2 adet portakal

2 adet cubuk tarcin

2 adet karanfil

Taze zencefil

1/2 kahve fincani bal (50 ml)

1 batin portakalli kek (500 g civarinda)

1 kutu Carte d[?|Or Bitter Cikolatali Dondurma

Kek kalibini stre¢ folyo ile kaplayin. Keki dilimleyin. Portakalin kabugdunu rendeleyip suyunu sikin. Zencefili
soyup rendeleyin. Portakal suyu, portakal kabugu, zencefil rendesi, targin, bal ve karanfili tencereye koyup isitin.
Dilimlediginiz kekleri, hazirladiginiz suya batirip kek kalibinin her tarafina dizin. Ustiine Carte d[?|Or Bitter
Cikolatali Dondurmal[?lyi diizgiin sekilde yayip spatula yardimiyla diizlestirin. Servis tabagina kakao serpistirip,
keki tabaga yerlestirin ve Uizerine pudra sekeri serpin. Etrafina ¢ikolatall sos gezdirerek servis yapin.
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