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ASK TURTASI

8 yumurta

4/5 su bardagi tozseker

3 yaprak jelatin

Yeteri kadar biskivi

1 ¢orba kasigi muz veya ahududu marmelati ya da ¢ilek marmelati

Jelatin yapraklan suya konularak yumusatilir. Bir blyUk porselen kaseye 3 yumurtanin tamam ve 5 yumurtanin
sarisi konur. Seker katilir ve iyice girpilarak képartulir. Kase hafif atesin Gzerine konmus, i¢inde kaynar su olan
daha genis bir kabin igine oturtulur. Cirpmaya devam edilerek kaynatmadan pisirilir. Krema pisince kase
benmariden ¢ikarilir. Elle sikilarak suyu stiziilen jelatin yapraklari katilir ve eriyen jelatin hizli hizli girpilarak
kremaya yedirilir. Sonra sogumaya birakilir. Orta boy bir puding kalibir alinir. I¢i 1slatilir, kalibin kenarlarina
biskuviler dizilir. Biskuviler de nemlendirildikten sonra jelatinli krema kalibin yarisini dolduruncaya kadar konur.
Kalip yarisina kadar dolunca bir sira kirik biskivi ile désenir. Geri kalan krema ilave edilir ve kalip buzdolabinin
en soguk yerine konur. Servis yapilacagi zaman ters gevrilerek bir tabaga aktarilir. Tabagin kenarlarina gesit
¢esit kurabiye ve biskivi dizilir, istenirse j6lenin tzeri bir kasik ahududu, gilek veya muz marmelatiyla stslenir
ve servis yapillir.
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