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1,5 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 cay kasigi tuz

1 tutam toz seker

50 g yumusak margarin

1 cay bardagi su

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay bardadi rendelenmis kasar peyniri

2 - 3 yemek kagigi susam

Ust malzeme:

75 g mozzarella peyniri

5 dilim dana jambonu

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi kekik

1 - 2 yemek kasigi haslanmis tane misir

2 - 3 yemek kasidi ince dogranmis siyah zeytin
1 tutam biberiye

Kalip:

Dr. Oetker Varino Serisi Ayarlanabilir kalp pisirme ¢ercevesi (12-26 cm)

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Kalibi 22 cm boyutuna ayarlayin, tepsiye yerlestirin ve margarin ile yaglayin.
Finni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Unu derin bir kaba alin. Uzerine hamur kabartma tozu, tuz, toz seker, margarin ve suyu ilave edip elinizle
diizgln bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurun 1/4&apos;ini kenar yapmak i¢in ayirin. Kalan
hamuru eliniz ile bastirarak kalibin tabanina yayin. Uzerine yarim yemek kagigi zeytinyagi siiriin ve gatal ile
bir¢ok yerinden delin. Elinizi yaglayip ayirdiginiz hamuru tezgah tzerinde 5x70 cm boyutlarinda agin. Uzerine
kasar peyniri rendesini serpin ve uzun kenarindan rulo seklinde sarin. Hamurun ylzeyini kalan yarm yemek
kasiJi zeytinyagdi ile yaglayin. Susamlari tezgaha serpin ve ruloyu Uizerinde gezdirerek ylzeyini kaplamasi
saglayin. Rulonun iki ucunu birlestirip yapistirin. Kalibin tabanindaki hamurun kenarlarina oturtun ve pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika ]
Mozzarellayi 0,5 cm kalinliginda ince uzun dilimleyin. Jambonlari 4 adet serit elde edecek sekilde kesin. Ik
seridi ince rulo seklinde sarin ve gevresine ikinci seridi sarin. Bdylece 2 serit jambondan 1 adet gl elde edin.
Tamamini bu gekilde hazirlayin. Hafif pembelegen pizza tabanini firindan alin ve firini kapatmayin. Pizzanin
tabanina rendelenmis kasar peynirini yayin. Pul biber ve kekik serpin. Uzerine gul seklindeki jambonlari ve
mozzarella dilimlerini siralayin. Misir, zeytin ve biberiye serpip tekrar pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 5 - 10 dakika

Sdre sonunda firindan gikarin, spatula yardimi ile kenarlarini kaliptan ayirin, servis tabagina alin ve sicak servis

yapin.
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