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ASK PASTASI

Malzemeler:

Yarim su bardagi tozseker
8 yumurta

125 gr margarin

250 gr bitter ¢ikolata

2 ¢orba kasiJi un

150 gr dévilmus findik krokan
2 su bardagi krem santi

1 su bardag sicak su

1 cay kasigi granll kahve
10-12 gilek

3-4 corba kasig kakao

Hazirlanisi:
* Margarin ve ¢ikolatayi bir tencerede karistirip kisik ateste eritin. Yumurtalarin sarilarini aklarindan ayirin.
Yumurta sarilari ve tozsekeri mikserle ¢irpin. Yumurtanin akini ayri bir kapta kar gibi olana kadar ¢irpin.

* Gikolatall kangimi yumurta sarilarina azar azar tahta kagikla karigtirarak ekleyin. Yumurta aklarini ilave edip
karistirin. Unu ekleyip iyice yedirin. Karigimi kalp seklindeki yaglanmig kek kalibina dékin. Onceden isitiimig 175
dereceye ayarli firinda 30 dakika kadar pigirin.

* Pisen keki Iindiktan sonra kalibindan ¢ikarip enine ortadan ikiye kesin. Sicak su, granll kahveyi bir kapta
karigtirin. Karigimla kek dilimlerini islatin. Krem santinin yarisini alt dilimin Gzerine slrip spatula yardimi ile
dlzeltin. Uzerine krokani yayin. Diger keki kapatip kalan krem santi ile Gzerini ve kenarlarini kaplayin. Pastanin
Uzerine ve kenarlarina gay stizgeci kullanarak kakao serpin.

* Gilekleri yikayip kurulayin ve uzunlamasina dilimleyin. Pastanin Gzerini dilimlenmis ¢ileklerle sisleyin.
Buzdolabina alip en az 2 saat bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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