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ASK PASTASI

Malzemeler:

3 adet yumurta

3 kahve fincani pudra sekeri
4 kahve fincani un

1 kahve fincani sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Kremasi icin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

1 yemek kasidi nisasta

1 su bardagi toz seker

1 yemek kasidi hazir kahve
100 gram ¢ikolata

Hazirlanisi:

Yumurtalari pudra sekeri ilavesiyle mikserde ¢irpin. Unu, sivi yagi, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip karistirin.
Yaglanmis firin tepsisine yayin, 170 derecede isitiimis firinda pembe renkte pisirip sogutun. Kalp seklindeki
kaliplara hamuru kesin, kremay! pisirmek icin ¢ikolata hari¢ malzemeleri bir tencerede karistirarak iyice ¢irpin.
Aralarina krema slrerek iki kat st Uste kapatin. Dig kismi da krema ile sivayin. Gikolatay! benmari usul eritip,
Uzerlerine gezdirip istediginiz sekilde susleyin. Buzdolabinda soduttuktan sonra servise islemine gegin.
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