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ASK PASTASI

Pandispanya igin:

1 paket Pandispanya Un

3 yumurta

9-10 yemek kasigi su

1 su barda@i 6gutiimus ceviz
Dolgu igin:

1 poset Krem Santi

1 su bardagi soguk st

1 adet muz

Krema igin:

1 paket Vanilinli Pasta Kremasi
1,5 su bardagdi soguk sit
Sos igin:

1 poset Meyveli Sos

2 ¢ay bardagi su

Pandispanya unu yumurta ve su ile 7-8 dakika ¢irpin. Cevizleri ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Yagl kagit
serilmis 25x25 cm odlgulerindeki kare tepsiye ve kigik kalp kaliba paylastirip pisirin. Onceden isitiimis firnda
160C de 30-40 dakika pisirin. Sogutup her ikisini de enlemesine ikiye kesin.

Krem santiyi 1 su bardag sit ile ¢irpin. Bu santiden stslemek icin 1 su bardagdi ayirip kalaninin igine catalla
ezdiginiz muzu ilave edin ve iyice karigtirin. Kare pastanin tizerine muzlu dolgunun 2/3'Unu suriin ve ikinci kare
pastay! kapatin.

Pasta kremasini 1,5 su bardagi sutle ¢irpin. Bir miktariyla kare pastanin Gzerini kaplayin. Kalp seklindeki
pastaya kalan muzlu krem santiyi strUp Uzerine ikinci pastayi kapatin. Kare pastanin tzerine yerlestirip kalan
pasta kremasiyla kaplayin.

Meyveli sosu 2 cay bardagdi su ile tarifine gére hazirlayin. Ayirdiginiz krem santinin igine 2 yemek kasigi koyup
iyice ¢Irpin ve pastayi susleyin. Kalan sosu kalbin Gzerine yayin.
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