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ASK LOKUMU KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi
2 Su Bardagi nisasta
1,5 Cay Bardagi sivi yag
1 Adet yumurta

1 Adet kabartma tozu

3 Su Bardagi un

Oda sicakhigindaki margarin, nisasta, yumurta, pudra sekeri ve sivi yag karistirilarak yogrulur. Kabartma tozu
eklenir. Un yavag yavas eklenerek yogruimaya devam edilir. Unu birden eklemeyin. Hamur ele yapismayacak
kivama gelinceye kadar yogrulur. Daha sonra sekil verilir. Isterseniz yuvarlak kiiguk kiiglk toplar halinde sekil
verin. Ben zaman kaybini 6nlemek igin hamuru uzun ince rulo yaptim. Sonra bigak ile minik minik dilimler
kestim. Firin tepsisine dizilir. (Tepsi yaglanmayacak) 180 - 200 derece firinda pisirilir. Uzeri fazla kizarmadan
firndan alinir. Yani beyaz bir kurabiye oluyor.
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