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ASK KURABIYESI

125 gr margarin

1 paket beyaz cikolata

1 Gay Bardag Sit

1 yemek kagigi nisasta

1 paket vanilya

Gilek marmeladi

1 paket kabartma tozu
Yeteri kadar un

1 paket kakaolu ¢ikolata
1 su bardagdi pudra sekeri
2 adet yumurta

Hamuru igin gerekli malzemeleri yogurma kabina alip karistirin. Orta sertlikte bir hamur elde edene kadar un
ekleyip yogurun. Hamuru 2-3 cm kalinhiginda agin. Kalp seklinde kurabiye kaliplariyla hamurdan pargalar
¢ikarin. Tim hamur bitene kadar ayni igslemi yapin. Firin tepsisine yagh kagit serip kurabiyeleri aralikli olarak
dizin. Onceden isitiimis 175 derece firinda yaklasik 20 dakika pisirin. Pisen kurabiyeleri firndan ¢ikarip ihinmasi
icin kenarda bekletin. Beyaz ve kakaolu gikolatayi ayri kaplarda benmari usulii eritin. Her bir kurabiyeyi eritilmig
cikolatalara batirin. Diz bir servis tabagina dizip donmasi igin bekletin. Uzerlerine ¢gilek marmeladi damlatin.
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