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Hamur:

100 g tereya@i (oda sicakliginda yumusamig)
1 cay bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

1 tutam tuz

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

2 - 2,5 su bardagi un

0,5 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Uzeri igin:

1,5 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

3 - 4 yemek kasigdi sut

Sislemek igin:

Dr. Oetker Susleme Glazuri _

1 poset Dr. Oetker Pasta Stist - Gimus Inci

Finn tepsisini margarin ile yaglayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin
Onceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Tereyadl, pudra sekeri, yumurta, tuz ve sekerli vanilini girpma kabina alin ve mikserin ylksek devrinde 2 dakika
¢irpin. Un ile hamur kabartma tozunu karistirip eleyerek karisima ilave edin ve iyice yogurun. Hamuru hafif
unlanmis tezgaha alip merdane ile 3-4 mm kalinhiginda agin. A¢tiginiz hamuru kalp seklindeki kurabiye kalibi ile
kesin. Cikardiginiz kalp seklindeki hamurlari firin tepsisine siralayin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarip sogumaya birakin.

Pudra sekerini bir kaseye alin. Uzerine siitl azar azar ilave ederek kasik ile iyice karistirin, Hazirladiginiz
glazlrQ kurabiyelerin Gizerine yayin ve donuncaya kadar bekletin.

Sisleme glaziri tiplerini sicak suda 1 dakika bekletin. Daha sonra sudan ¢ikarip kurulayin, uglarini agin ve
kurabiyeleri stsleyin. GimUs inciler ile stislemeleri tamamlayin.
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