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50 gr. kuru kayisi

50 gr. kuru erik

1 kahve fincani balzamik sirke
3 adet sogan

4 dis sarimsak

Tuz

1 cay kasigdi siviyag

500 gr. tavuk kalga

Bir tutam kori

Bir tutam kekik

Bir tutam kirmizi toz biber
Bir tutam defne yapragi

ASK KOKULU TAVUK

1. Kuru kayisi ve kuru erigi bir kaseye koyun.
2. Uzerine balzamik sirkeyi de ekleyip karigtirin.

3. Soganlari ince ince dograyin.

4. Sarimsaklari Gzerine tuz ekleyerek iyice ddvin.

5. Sivi yag! tencereye koyun.

6. Ince ince dogradiginiz sodanlari ve sarimsaklari tencereye ekleyin ve soganlar pembelesinceye kadar

kavurun. 7. Tavuk etlerini soganlarin Gzerine dizin ve iki yuzina de iyice pigirin.

8. Tavuklarin Gzerine bir tutam tuz, kori, kekik ve toz kirmizi biberi serpin.

9. Defne yapraklarini da tavuklarinizin tGizerine koyun.

10. Biraz su ekleyin ve tencerenizin kapagini kapatarak 10- 15 dakika daha pisirin.
11. Balzamik sirke ile beklettiginiz kuru kayisi ve kuru erigi kiiguk kiigtuk dograyin.

12. Yemeginize ilave edin.

13. lyice karigtirdiktan sonra 15-20 dakika daha pisirin.
14. Tavuklarinizi ocaktan alin ve servis tabagina yerlestirin.
15. Yemeginizi dilerseniz kézlenmig kirmizi biber yataginda servis edebilirsiniz.
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