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ASK KALPLERI

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2 su bardagi un

1 cay bardagi ince 6gittlmuas kabuksuz badem
1 cay bardagdi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

125 g oda sicakliinda tereyagi

1 yumurta

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bitter Cikolata Parcalari
Kaplama:

100 g bitter ¢ikolata

Sislemek icin:

Dr. Oetker Susleme Glaziri

Firin tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pigirme: 160 °C

Unu derin bir kaba eleyin. Uzerine 6gitilmas badem, pudra sekeri ve sekerli vanilini ilave edip kasik ile
karistinin. Tereyad ve yumurtayi ilave edip yodurun. Gikolata parcalarini ekleyip kisa bir stire yogurun. Hamuru
hafif unlanmis tezgahta merdane ile 0,5 cm kalinliginda ag¢in. Yaklasik 6 cm ¢apinda kalp seklindeki kurabiye
kalibi ile kesin. Firin tepsisine siralayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Firindan ¢ikarin ve sogumaya birakin.

Cikolatay1 benmari yontemi ile eritin. Kurabiyeleri tek tek cikolataya batirin. Bir ¢atal ile ¢ikarip ¢atali kasenin
kenarina siyirarak fazla gikolatasini akitin ve tel 1zgara tzerine koyun. Cikolatalar donuncaya kadar bekletin ve
Uzerlerini stisleme glazird ile stsleyin.
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