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ASK-I LEBLEBI PASTASI

3 adet yumurta

1 su bardag seker

2 yemek kasi§i sivi yag
2 yemek kasi§i su

3 yemek kasigi kakao

1 su bardag leblebi tozu
1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

500 gram sit

2 adet yumurta

10 yemek kasig seker

2 yemek kagsigi misir nisastasi
2 yemek kasigi un

100 gram sana klasik

1 paket vanilya

2 yemek kasigi kakao

Kek i¢in,3 yumurta sekerle ¢irpilir. Siviyad ve su eklenip, tekrar ¢irpilir. Kakao, leblebi tozu, un, vanilya,
kabartma tozu ve targin katilip, karigtirilir.

Arzuya gore sekilli ve silikon bir kalip tercih edilir ve yaglanir.Harg kaliba bogaltilir ve dnceden isitilmis 175 dr.
firnda 20 dk. pisirilir. )

Krema icin,bir tencereye sit ve 2 yumurta konulup, ¢irpilir. Uzerine seker, misir nisastasi ve un eklenip tekrar
cirpilir. Ocakta kisik ateste karigtira karigtira muhallebi kivamina gelene kadar pigirilir ve ocaktan alinir.

Icine margarin ve vanilya eklenip,karistirarak yedirilir. Krema iki esit parcaya bolinUr ve bir parcasina kakao
eklenip,cirpilir.

Pisen kek 10-15 dk. dinlendirilir ve kaliptan ¢ikarilir. Kek st ile islatilir.

Kalip temizlenir ve altina stre¢ film ddsenir. Kalibin alt kismina kakaolu olan krema yayilir ve buzdolabinda hafif
sogutulur. lhyan kakaolu kremanin Gzerine beyaz olan diger krema désenir ve tekrar dolapta hafif sogutulur.
Son olarak kalibin Ust kismina pisen kek parcasi konulur ve pasta dikkatlice servis tabagina ters ¢evrilerek
alnir.

Son olarak Agk-1 Leblebi pastamiz kalibin sekline gére leblebi tozu ve leblebilerle sslenir. Dilimlenip, servis
edilir.
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