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ASIRAN PILAVI

300gr Kuzu eti (kusbasi)

5 su bardagi Sicak su

2 su bardagi Duru Bagbagi Bulgur
3 tath kasigi Tuz

20 yemek kasig1 Tereyagi

Eti 5-6 su bardagi suyla haglayin.

Tencereye bulguru koyun, Uzerine 5 su bardadi et suyu ve tuzu ilave ederek, dnce harli sonra kisik ateste bulgur
suyu gekip g6z g6z oluncaya kadar pigirin.

Uzerine haslanan eti yerlestirin, kizdinlmig tereyag gezdirip servis yapin.
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