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ASIR (HATAY)

500 gram kuzu incik

3 su bardagi bugday

1 cay bardagi nohut

1 yemek kasigi kirmizi pul biber
1 adet sogan

200 gram margarin

200 gram cevizigi

1 tutam kimyon, tuz, karabiber

Bugdday ve nohutu bir gece suda bekletin. Ertesi glin bugday, nohut, kuzu incik, 100 gr. margarini ve baharatlari
6 su bardagi su ile birlikte bir kaba koyup kisik ateste pisirin.

Lapa kivamina geldigi zaman atesten alin. Tokmak veya ¢irpma teli ile iyice dégin. Macun kivamina gelince
servis tabagina alin.

Diger tarafta cevizleri ince ince dograyin. Kalan margarinde kavurup asirin Uzerine dékin ve servis yapin.
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