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ASIK MUFFIN

Kuru malzemeler:

2 su bardagi un

1 su bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi kabartma tozu
Yarim tatl kasidi tuz

Sivi malzemeler:

2 yumurta

1 adet limonun suyu

1 su bardagindan biraz eksik st
Yarim su bardag@i sivi yag
Cikolata dolgu igin

100 ml krema

80 g bitter ¢ikolata

1 su barda@i frambuaz (taze ya da dondurulmusg)

Arcelik Gurme Ankastre firini fanl modda 2002C dereceye ayarlayin. 12[2]li muffin kalibinin igine muffin kagidi
koyun ya da kaliplari hafifce yaglayin. Kuru malzemeleri genis bir kaseye koyun. TUm malzemeler birbirine
gegene kadar karigtirin. Frambuazlari da bu karisima ekleyin ve unlu karigima iyice bulayin [2ki piserken dibe
dakika dinlendirin.

Bu sirada ayri bir kapta yumurtalari sarilar ve beyazlari birbirine karisana kadar ¢irpin. Yumurtalarin tizerine sivi
yagi ve limonlu sutl de ekleyerek hepsini karistirin. Hazirladidiniz sivi karigimi, unlu karisma bir seferde ekleyin.
Bir spatula yardimi ile frambuazlari parcalamadan karistirin. Kek hamurundan daha koyu kivamda bir hamur
elde etmis olacaksiniz.

Hamur hazir olunca, iki yemek kasigi yardimiyla muffin hamurunu kaliplara doldurun ve firinin orta rafina koyun.
Yaklasik 25-30 dk. yani muffinlerin Gzeri iyice kizarana kadar pigirin. Pisen muffinleri firndan ¢ikarin ve
sogumaya birakin.

Bu sirada ¢ikolata dolgu i¢in benmari teknigini kullanacagiz. Minik bir tencerenin i¢ine 1 su bardagi kadar sicak
su koyun ve tencerenin Uizerine kenarlarindan hi¢ buhar gegirmeyecek geniglikte bir kase oturtun. Tencereyi
kisik-orta atese koyun. Kaseye kremayi ve ince ince kiydiginiz gikolatayi ekleyin. Karigtirarak cikolatay!
kremanin icinde eritin. Gikolata tamamen sivi hale geldiginde bir krema torbasina doldurun. Krema torbasinin
ucunu soguyan muffinlerin tepesine daldirarak iclerini kremali ¢ikolata ile doldurun. Glzel muffinleriniz hazir.
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