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ASIAGO PARMIGIANO

1 kg kirmizi patates

250 gr Asiago Parmigiano peyniri, rendelenmig
1 tutam Deniz tuzu

1 tutam Taze cekilmis karabiber

2 yemek kasidi margarin

Kirmizi patatesleri bir miktar suda 15 dakika kadar haslayin. Fazla haslamayin ki dagilmasinlar.

Hasladiktan sonra sudan cikarip, bir kalin uclu catal veya patates ezicisi ile fazla dagitmadan bastirarak
uzerlerini catlatin.

Bir tavaya yagi koyup, orta ateste patatesleri fazla hirpalamadan alt-ust ederek kizartin.

Buyukce bir servis tabagina alip uzerlerine rendelenmis Asiago Parmigiano Peynirili peynirinizi serpistirin. Taze
cekilmis karabiber ile servis yapin (arzuya bagli tabii).

© lezzetler.com tarif no:119888 « adi:Asiago Parmigiano « génderen:tarlaci « indirme tarihi:01.04.2025 - 02:10


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/asiago-parmigiano-vt87828
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/asiago-parmigiano-119888.jpg
http://www.tcpdf.org

