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ASCIBASININ CORBASI

100 gr. Bizim Paket Margarin

1 su bardagi kirmizi mercimek (Ayiklanip yikanmig)
2 adet sogan (Ince kiyilmis)

2 adet domates (Kabuksuz kare dogranmis)

Y2 bag maydanoz (Ince Kiyilmig)

100 gr. tel sehriye (Haslanmisg)

1 cay bardagi tavuk eti (Kibrit ¢épi gibi dogranmig)
1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi biberiye

1 cay kasigi feslegen

1 tath kasidi domates sal¢asi

10 su bardag et suyu veya su

Tuz

Tencerede kizdirdiginiz margarinin igine dogranmig sogani ilave edin ve 5 dakika kavurun.

Unu ilave ederek birkac dakika daha kavurun.

Daha sonra mercimegi de icine bosaltin. Biraz karistirdiktan sonra domates salgasini, tavuk suyunu veya
suyu ekleyin ve kaynamaya birakin.

Atesin Uzerindeki karisimi tel stizgegten gegirin.

Haslanmis tel sehriyeyi, tavuk etini, domatesi, kekigi, maydanozu, tuzu ve diger malzemeyi ilave edip birkag
dakika kaynattiktan sonra servis yapin.
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